Ficha Técnica do Produto Final

SERVICOS DE  UNIVERSIDADE " v
ACAO SOCIAL, P5ISro s Sandes de Peru

OUT 01.17.223

Produto de snack-bar constituido por bife de peru e pdo de agua.

MP 01.04.007 - Bife de peru

MP 01.09.011 - Pao de agua

Abrir o pdo ao meio, colocar o bife de peru e cortar a sandes ao meio.

Produto ndo embalado.

Consumo imediato.

Servir em prato.
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SERVICOS DE
ACAO SOCIAL

DE TRAS-OS-MONTES

Ficha Técnica do Produto Final
“Sandes de Peru”

e Cor

e Aroma
e Textura
e Sabor

e Aspeto

Sui generis
Sui generis
Sui generis
Sui generis

Sui generis

Observacao macroscopica
Analise sensorial
Analise sensorial
Analise sensorial

Observacao macroscopica

Brevemente disponivel.

e Proteina 11g

e Gordura Total 39

e Hidratos de Carbono 269

e Sal 0.89

e Valor Energético 175Kcal

e Microrganismos a 30°C <102 UFC/g

e Leveduras <102 UFC/g

e Bolores <10 UFC/g

e Coliformes totais <10 UFC/g

e E.coli <10 UFCJ/g

o Listeria spp. <10? UFC/g
<102 UFClg

e Estafilococos coagulase positiva

e Salmonella spp.

Listeria monocytogenes

Ausente em 25¢g

Ausente em 259

Alergénios: contém glaten.

Produto suscetivel de conter OGM’s.

* Fonte: Revista da Ordem dos Farmacéuticos N° 64 “ Valores Guia para avaliagdo da qualidade microbiolégica de alimentos prontos a

comer preparados em estabelecimentos de restauragédo” do Instituto Nacional de Salde Dr. Ricardo Jorge.
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